
Onddoen kroketak 
Croquetas de hongos

Baratxuri-zopa arrautza eskalfatuarekin 
Sopa de ajo con huevo escalfado

Foie raviolisa onddo-saltsan 
Raviolis de foie en salsa de hongos

Xabali-hanburgesa patata-purearekin 
Hamburguesa de jabali con puré de patata

Idiazabal gazta-tarta hurritz-izozkiarekin 
Tarta de queso Idiazabal con helado de avellana

Ogia, etxeko ardo ondua eta kafea 
Pan, vino crianza de la casa y café

ARAIA SAGARDOTEGIA
SIDRERÍA ARAIA ASADOR

Caserío Marutegi. Araia 
01250 Asparrena

Teléfono - 945 314 558

Ermitaurre, 5. Larrea
01208 Barrundia

Teléfono - 945 317 064

Ctra. N-1, km 363. Argomaniz
01192 Elburgo/Burgelu

Teléfono - 945 293 200

Santsaerreka, 26. Araia
01250 Asparrena

Teléfono - 945 304 763 / 652 739 946

Azaroko asteburuetan 
Fines de semana de noviembre

Bazkariak asteartetik igandera 
Mahai osoan

Solo comidas de martes a domingo 
En mesa completa

Disfruta de las Jornadas Gastronómicas en estos restaurantes:
Jardunaldi Gastronomikoez gozatzeko aukera izango duzu jatetxe hauetan:

MARUTEGI JATETXEA
CASERÍO MARUTEGI

Sakanako txistorra 
Txistorra de Sakana

Onddoak gorringoarekin 
Hongos con gorringo

Ravioliak buztanez beteta patata-ohe gainean eta oportoa murriztuta 
Raviolis rellenos de rabo sobre cama de patatas y reducción de 

oporto 

Masail erregosiak 
Carrilleras estofadas

Arabako Errioxako sorbetea kremaz betetako kanutilarekin 
Sorbete de Rioja Alavesa con canutillo relleno de crema

Arabako Errioxa Crianza Lagar De Santiago, Blanco Luis Cañas, 
Zeraingo sagardoa; Kafea eta txupitoa 

Rioja Alavesa Crianza Lagar De Santiago, Blanco Luis Cañas, Sidra 
de Zerain; Café y txupito

Idiazabal gazta eta Arabako Lautadako ahuntza, fruitu lehorrak 
eta sagarra 

Pispas de queso Idiazabal y cabra de La Llanada Alavesa, frutos 
secos y manzana

Gipuzkoako bakailao brandada tahona ogiaren gainean 
Brandada de bacalao Guipuzcoano sobre pan de tahona

Perretxiko pastela onddo saltsarekin 
Pastel de setas con salsa de hongos

Oreinaren eskalopea, gari-sorta eta fruta-konpota 
Escalope de ciervo, ramillete de trigueros y compota de frutas

Arabako gaztategia Intxausalsako izozki krematsuarekin 
Quesada alavesa con helado cremoso de Intxausalsa

Ur iragazia, Ardo beltza, jatorri-deiturako Errioxa (Medrano, 
2020), Arabako Sagardoa, aurtengo uzta; Kafea eta gozokia 

Agua filtrada, Vino tinto, D.O.Ca. Rioja (Medrano, 2020 ) zona 
alavesa, Sidra de Álava, cosecha de este año; Café y golosina

Patata-kroketak etxeko txitxikiekin 
Croquetas de patatas con txitxikis caseros

Onddoen nahaskia urdaiazpiko iberikoaren txirbilekin 
Revuelto de hongos con virutas de jamón ibérico

Amonaren tankerako baratxuri-zopa 
Sopa de ajo al estilo de la abuela

Orkatz-galdaratxoa edo basurdea Guebarako patatarekin 
Caldereta de corzo o jabalí con patata de Guebara

Larreako Idiazabal gazta irasagar eta intxaurrekin 
Queso Idiazabal de Larrea con membrillo y nueces

Luis R-ren urteko ardo beltza, Sagardoa , ura 
Vino tinto de año de Luis R., Sidra, agua

RESTAURANTE ALETEGI
PARADOR DE ARGÓMANIZ

Urriaren 30etik Aurrera 
Asteburuetako bazkariak eta afariak

Desde el 30 de octubre 
Almuerzos y cenas todos los días.

ALDAIA TABERNA
TABERNA ALDAIA

35 €


